
 

 

PRESS RELEASE 

報道関係者各位                              2022 年 07 月 14 日 

 株式会社コスモスホテルマネジメント 

 泊まれる道具店「MIMARU SUITES 京都四条」開業 1 周年 

暮らすような滞在を心行くまで味わう“暮らしのバイキング”が新登場 
 

キッチンを備えた広い客室、家族や仲間と“みんなで泊まる” アパートメントホテル ミマル

（APARTMENT HOTEL MIMARU）を運営する株式会社コスモスホテルマネジメントは、「MIMARU 

SUITES 京都四条」開業 1 周年を記念し、新サービス「暮らしのバイキング」を開始しました。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

「MIMARU SUITES 京都四条」は、全室 2 ベッドルームを備え、創業百余年の日本の手仕事のセレク

トショップ「川端滝三郎商店」や「倉日用商店」など京都の目利きが集めた暮らしの道具を揃え、お好き

な道具をお部屋内で自由に使える、ホテルと道具店が融合したサービス「みまる道具店」を提供する”泊ま

れる道具店“です。2021 年 7 月の開業以来、「気に入った調理道具を選ぶのはこれまでなかったサービス」

「有名店の総菜を素敵な器に盛りつけてみんなでご飯を楽しめた」「寝室やバスルームが二つ以上ある広

いお部屋で複数人での宿泊でも快適に過ごせた」といった声をいただいています。 

このたび、開業 1 周年を記念し、京都の目利きが厳選した暮らしの道具を使って、京都で暮らすような

滞在を心行くまで楽しんでいただきたいと、京都の人気店が選んだ食材や飲料を道具に合わせて提供する

新サービス「暮らしのバイキング」を開始しました。細部までこだわって作られた手作りの急須や茶器と

ともに楽しむ京都府南山城村の茶葉に特化した日本茶サロン「麩屋柳緑（ふやりゅうりょく）」の茶葉、丹

波焼の一つ一つに個性的な魅力があるマグカップを一層引き立てる京都で自家焙煎した Coffee Base 

KANONDO の珈琲豆、酒器やおちょこには、長い歴史を持ち、お酒の味に磨きをかけてきた玉乃光酒造の

日本酒など、職人の技が光る道具の魅力を一層輝かせる京都ならではの暮らしの楽しみ方をお届けします。 

  

コロナ禍で先延ばしにしていた旅行を実行する“リベンジ旅行”等の旅行ニーズが高まり、当社の 6 月

の新規予約は前月比約 1.5 倍と増加しました。プライベート空間を確保した広い客室で、今年の夏は大切

な家族や仲間と京都の粋な魅力を存分に味わう、京都で暮らすような滞在をお楽しみください。 
 

「MIMARU SUITES 京都四条」HP：https://mimaruhotels.com/suites-kyoto-shijo/ 

 
■お問い合わせ先：株式会社コスモスホテルマネジメント 経営企画室 明石 TEL：03-5444-3600 MAIL：info-pr@chm.cigr.co.jp 

https://mimaruhotels.com/suites-kyoto-shijo/


 

 

■ サービス概要 

１. みまる道具店 7:00 – 21:30 

ホテルと道具店が融合し、お店の道具を自由にお部屋で使える新しいホテルサービス。1 階ロビーに創

業百余年の日本の手仕事のセレクトショップ「川端滝三郎商店」や「倉日用商店」など京都の目利きが集

めた、日本で長く愛用されてきた日用品を揃えています。朝食をバイキングするように、実物を手に取り、

お気に入りの器や調理道具、おもちゃを客室内で無料で体験いただけます。また、器による味の違いを楽

しむお茶・酒器セットや、珈琲・鍋・お寿司などの調理道具セットもご用意しています。 

※貸出希望の際はフロントスタッフにお申し付けください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２. 暮らしのバイキング 

滞在中のお客さまは、下記時間内で飲み物・道具が体験し放題となります（一部プラン除く） 

 

✧京都のお茶やドリンクを嗜む時間 9:00－21:30 

ロビー棚に展示しているお茶やコーヒー、ソフトドリンクをお楽しみいただ

けます。お好みのミルとドリッパーを使って淹れた贅沢なコーヒーは、川端滝

三郎商店厳選のマグカップの中からお好みを選んで。京都府の南山城村の茶

葉を使用した和紅茶やほうじ茶は、日本茶インストラクターが選ぶ茶器との

ペアリングをお楽しみいただけます。 

※上記のほか、7:00－21:30 の間はコーヒーマシーンによるコーヒー提供と道

具の貸出を行っています。 

 

✧グラスの違いで味を楽しむ京の利き酒 17:00－19:00 

日本のクラフトビールや日本酒を用意。みまる道具店からお好きなタンブラ

ーをお選びいただき、形や素材、大きさによって変わる口当たりの違いを楽し

んでみてはいかがでしょうか。 

 

✧京の米老舗 八代目儀兵衛のお米を使った土鍋ご飯  9:00－21:30 

（2 合 1,500 円 要予約 ※3 種類京漬物付） 

京の米老舗 八代目儀兵衛のお米を使用した土鍋ご飯。お客さまのご希望のお時

間に合わせて、スタッフが炊き上げます。口のなかで広がる甘味を是非ご堪能く

ださい。 

1 階ロビー「みまる道具店」 酒器セット 鍋セット 



 

 

■ 「MIMARU SUITES 京都四条』施設概要 

所 在 地：京都市下京区烏丸通松原上る東側因幡堂町 717 番 1 

交  通：京都市営地下鉄烏丸線「四条」駅 徒歩 3 分、阪急京都線「烏丸」駅 徒歩 7 分 

施  設：客室 37 室 

ホームページ： https://mimaruhotels.com/suites-kyoto-shijo/ 

 

● 全室 2 ベッドルーム以上のスイートタイプ 

全室リビング・ダイニングに加え、2 つ以上のベッドルームで構成された、プライベート空間を確保す

る設計。就寝時間が異なる場合でも気兼ねなくお過ごしいただけます。また、メインベッドルームには、

プライベートバスルームもご用意しています。 

 

 

 

 

 

 

● 京都の目利きセレクトを堪能できる「泊まれる川端滝三郎商店」 

ホテル最上階の 1 室に、まるで「川端滝三郎商店」のお店を再現したような、道具とアンティーク家具が

調和する「プレミアムルーム」をご用意。室内に並ぶたくさんの道具を、滞在中自由に使うことができる、

特別なひとときをお楽しみいただけます。 

  

 

 

 

 
  

 

●京都を暮らすような滞在のススメ 

ホテル周辺には、京の台所と称される錦市場をはじめ、デパート、スーパーなどに魅力的な食材が豊富。

キッチン・ダイニング付の客室で、京野菜を使ってみんなで料理を楽しむ、珈琲店で焙煎した珈琲豆をこ

だわりの道具で淹れる、丁寧な暮らしをお楽しみいただけます。また、鴨川の川床でお食事を楽しむなど

暑い夏にもおすすめの京都の地域の人々が訪れる粋なスポットへのアクセスも抜群。きれいなホテルで、

フレンドリーなスタッフと会話をたのしみながら、京都で暮らすような滞在をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

「プレミアムルーム」 

https://mimaruhotels.com/suites-kyoto-shijo/


 

 

 

 

| コスモスホテルマネジメントについて |（本社：東京都港区、社長：藤岡 英樹） 

コスモスホテルマネジメントは、約40㎡からの広い客室にキッチンやリビング・ダイニングスペースを

備え、ご家族・グループでの中長期滞在ニーズに対応するアパートメントホテル ミマル（APARTMENT 

HOTEL MIMARU）を運営しています。世界中から訪れるゲストが家族や仲間とみんなで一緒に過ごし、

旅先でもまるで自分の家にいるかのようにくつろいで過ごす。旅の中で、日常を少し豊かにするトキメ

キや発見の扉を開け、いままでの価値観が変わるような、新しい日本に出会う。MIMARUでは、 

“Unlock Your Japan”をタグラインに、世界の国々から集まった日本が大好きなスタッフたちが、 

みなさんの旅を一緒につくっていきます。 

MIMARU公式HP：https://mimaruhotels.com/ 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

株式会社コスモスホテルマネジメント 経営企画室 広報担当 明石 真実 

〒108-8416 東京都港区芝 5-34-6 TEL：03-5444-3600 EMAIL：info-pr@chm.cigr.co.jp 

当資料に関するお問い合わせ先 

https://mimaruhotels.com/

